Desde hace mas de cinco afos el IFAPA
viene trabajando en la bulsqueda de
sinergias entre los quesos andaluces y otros
productos  agroalimentarios  andaluces:
vinos, cervezas, mieles, mermeladas y
plantas aromaticas.

Actualmente, seguimos trabajando en estas
lineas, pero en este caso a través de casos
mas especificos como son las
Denominaciones de Origen Protegidas
(DOPs), Vinos de la Tierra y otras marcas de
garantia.

El presente taller sera un punto de inicio
para trabajar entre los quesos que se
elaboran en la provincia de Cadiz y los vinos
de la DOP “Jerez y Manzanilla Sanlucar de
Barrameda”

El objetivo final es mejorar la
diversificacion y comercializacion de los
productos agroalimentarios andaluces, y en
particular, los quesos.

El Instituto Andaluz de Investigacion y
Formacion Agraria, Alimentaria y de la
Produccion Ecologica (IFAPA-Junta de
Andalucia) a través del Proyecto de
Transferencia de Tecnologia y Cooperacion
2019-2022 “RETOS DE LOS SISTEMAS
GANADEROS ANDALUCES Y SUS PRODUCTOS
(RESGAP)” intenta dar respuesta a algunas
de las necesidades del sector ganadero y del
sector agroindustrial que elabora productos
de origen animal.
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Programa del seminario: 18:30 Maridaje tecnolégico de quesos de

| cabras y vinos de Jerez y Manzanilla

Sanllcar de Barrameda

15:30 Recepcion asistentes y entrega

-, Angel Luis L6pez Ruiz
documentacion. 9 P

Aula de Lacteos — IFAPA Hinojosa del Duque

16:00 Inauguracion de lajornada. 19:30 Experiencia sensorial de vinos de Jerez y

Lourdes Fuster Martinez Manzanilla Sanlicar de Barrameda y
Presidenta del Instituto Andaluz de Investigacion y quesos de la provincia de Cadiz
Formacion Agraria, Pesquera, Alimentaria y de la

a .
Produccion Ecoldgica (IFAPA) M# Isabel Lopez Infante

IFAPA Centro Alameda del Obispo
Cesar Saldafia

Presidente DOP "Jerez-Xérés-Sherry" - "Manzanilla- Luis Pablo Ureﬁapamara )
Sanlucar de Barrameda" - "Vinagre de Jerez* IFAPA Centro Camino de Purchil

Jorge A. Puerto Nieto Sergio Colombo . .
Gerente Quesos “El Gazul” IFAPA Centro Camino de Purchil

Francisco de Asis Ruiz Morales

Coordinador del proyecto “Retos de los sistemas
ganaderos andaluces y sus productos RESGAP” IFAPA
Camino de Purchil

16:30 Introduccién al maridaje de quesos y vinos. INSCRIPCION Y MAS
Francisco de Asis Ruiz Morales 4
IFAPA Centro Camino de Purchil IN FORMACION:

17:00 Maridaje de vinos de Jerez y Manzanilla
Sanlucar de Barrameda con queso

Para mayor informacion dirigirse al

teléfono: 697 95 39 71 6 671 532 171

José Ferrer Morato
Embajador del vino de Jerez para la gastronomia Las solicitudes de inscripcién enviar a:

18:00 bescanso luisp.urena@juntadeandalucia.es
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